Proliant 8000

OPIS

Proliant 8000 jest otrzymywany ze S$wiezej slodkiej serwatki, przetwarzanej
w procesie ultrafiltracji, ktory optymalizuje jego funkcjonalno$¢ utrzymujac zarazem
jego wlasciwosci odzywcze w stanie nienaruszonym.

Ten 100% naturalny produkt jest wytwarzany pod Scisla kontrola USDA przez caly
proces produkcji, gwarantujaca doskonala jakos¢.

Prolinat 8000 jest catkowicie rozpuszczalny, charakteryzuje si¢ niska lepkoscia
w niskiej temperaturze i wysoka zdolnoscia emulgowania. Ponadto posiada PER 3,2,
jest dobrze strawny, ma niska zawarto§¢ mineralow, doskonaly profil aminokwasowy,
ktory obejmuje wszystkie podstawowe aminokwasy.

MOZLIWOSCI CHARAKTERYSTYKA OGOLNA
ZASTOSOWANIA ¢ Doskonaty profil aminokwasowy
¢ Odzywki dla niemowlat ¢ Niska zawarto$¢ mineratow

e Jedzenie dietetyczne e Dobrze strawny

e Batoniki i napoje odzywcze o Zrodlo wyzszych biatek

e Tabletki e Doskonatle zdoInosci emulgujace
e Odzywki dla sportowcoOw e Dobrze rozpuszczalny

e Jogurty e Wartos¢ PER 3,2

e Lody e Akceptowane ~ w  zywnosci
e Ser topiony koszernej i Halal

e Zupy/ sosy e Delikatny smak

¢ Dipy / produkty do smarowania e Czystos¢ proszku klasy A

¢ Dressingi do salat

e Napoje owocowe

e Pasztety, Produkty Nastrzykowe
¢ \Wyroby Piekarskie

e Zabielacze do kawy

STATUS PRODUKTU
Zgodnie z Dyrektywa Europejska (79/112) Proliant 8000 jest sklasyfikowany jako
biatko mleka.

ANALIZA PODSTAWOWA CECHY FIZYCZNE

Biatko (w suchej masie) (*) >80,0% Posta¢: homogeniczny, sypki, nie
Wilgotno$¢ <5,0% zbrylajacy sig proszek
Popiot <6,0% Kolor: kremowo jasnozotty
Ogolna liczba bakterii <10 000 cfu/g Smak: delikatny smak
Salmonella nieobecne w 25g Zapach: neutralny
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SKEAD AMINOKWASOWY TYPOWY PROFIL ODZYWCZY
Alanina 51 Bialko (w.s.s.) 82,3%
Arginina 2,5 Wilgotno$¢ 4,0%
Kwas 10,0 Popiot 2,8%
asparaginowy Blonnik Sladowy
Cystyna 3,4 Laktoza 4,4%
Kwas glutaminowy 16,6 Sacharoza Sladowe
Prolina 6,4 Fruktoza 0,1%
Glicyna 1,7 Maltoza Sladowe
Histydyna 1,5 Thuszcz 4,7%
Izoleucyna 6,0 Cholesterol 205 mg
Leucyna 10,1 Warto$¢ energetyczna 42,3kcal
Lizyna 9,8
Metionina 2,0 WITAMINY
Fenyloalanina 3,1 Witamina A 1U/100g 96
Seryna 51 B-karoten IU/lOOg 23
Treonina 6,7 Retinol IU/lOOg 81
Tryptofan 1,5 WitaminaC  mg/100g 1
Tyrozyna 2,8 Witamina B1 mg/lOOg 0,3
Walina 5,7 Witamina B2 mg/100g 1
Hydroksyprolina <0,01 Witamina B12 ug/100g 8,6

(*) AOAC Official Metod 990.03

MINERALY (mg/1009) Metoda Spalania (Leco)

Sod 225

Wapn 565,5

Fosfor 393,5

Magnez 54,9

Chlorki 71,5

Potas 387
OPAKOWANIA

Worki wielowarstwowe z wkladka polietylenowa, zgrzewane, o wadze 20kg.

WARUNKI PRZECHOWYWANIA
Przechowywa¢ w suchym i chlodnym miejscu, zalecana rotacja zapaséw.
Termin przydatnosci do spozycia 24 miesiace od daty produkcji.
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